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• Always hold container while processing. If the container should turn 
when the motor, is switched "On", switch "Off immediately and 
tighten blender container in threaded container bottom. 

• When blending hot liquids, remove the feeder cap from the 
two-piece cover. DO NOT fill blender container beyond the four-cup 
level. On six-cup models, DO NOT fill beyond five-cup level. 
Always begin processing at the lowest speed setting. Keep hands 
and other exposed skin away from the cover to prevent 
possible burns. 

• DO NOTblend hot liquids in Mini-Blend jar. 

• DO NOT use outdoors. 

• DO NOT let cord hang over edge of table or counter, or touch 
hot surfaces, 

• DO NOT leave blender unattended while it is operating. 



SAVE THESE INSTRUCTIONS 



This Blender Is Designed For Household Use Only 

The maximum rating as marked on the unit is based on the attachment 
that draws the greatest load. Other recommended attachments may 
draw significantly less power. 
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• Always hold container while processing. If the container should turn 
when the motor is switched "On", switch "Off" immediately and 
tighten blender container in threaded container bottom. 

• When blending hot liquids, remove the feeder cap from the 
two-piece cover. DO NOT fill blender container beyond the four-cup 
level. On six-cup models, DO NOT fill beyond five-cup level. 
Always begin processing at the lowest speed setting. Keep hands 
and other exposed skin away from the cover opening to prevent 
possible burns 

• DO NOTblend hot liquids in Mini-Blend jar. 

• DONOTuseoutdoors.. 

• DO NOT let cord hang over edge of table or counter, or touch 
hot surfaces; 

• DO NOT leave blender unattended while it is operating. 



SAVE THESE INSTRUCTIONS 



This Blender Is Designed For Household Use Only 

The maximum rating as marked on the unit is based on the attachment 
that draws the greatest load. Other recommended attachments may 
draw significantly less power. 



PRECAUTIONS IMPORTANTES 
CONSERVEZ CES INSTRUCTIONS 



Lops del utilisation d'appareils electriques, certaines precautions 
essentielles doivent toujours etre observees, notamment: 

. LISEZ ET CONSERVEZ LES INSTRUCTIONS. 

• Pour vous proteger des riques d electrocution, ne plongez jamais lo 
moteur du mixeur dans leau ou tout autre liquide. 

t Faites particulierement attention lorsque lappareil est utilise par, ou 
en presence d'enfants. 

• Debranchez toujours l appareil de la prise de courant lorsque vous 
ne vous en servez pas, ainsi quavant d'ajouter ou de demonter des 
pieces et qu avant de le nettoyer. 

• Evitez de toucher les parties mobiles de l appareil. 

• NE FAITEZ PAS f onctionner un appareil electrique dont le cordon 
ou la fiche est abimee, apres qu 11 a fait preuve dune defaillance 
quelconque, qu il est tombe ou a ete endommage de quelque faqon 
que ce soit. Renvoyez l appareil a Appliance Service Station, 95 W.L. 
Runnels Industrial Drive, Hattiesburg, MS, 39401 pour qu'une 
inspection ou des reparations ou reglages soient effectues. 

• L utilisation daccessoires, y compris des pots de conserve, non 
recomandes ou vendus par Osterizer®, est susceptible de causer des 
accidents, des electrocutions ou des blessures. 

• Ne mettez pas les mains ni aucun ustensile dans le recipient de 
mixeur lors du mixage, pour eviter des blessures graves ou 
rendommagement du mixeur. line spatule en caoutchouc peut etre 
utilisee, mais uniquement lorsque le mixeur ne fonctionne pas. 

• Les lames sont aiguisees; maniez-lez avec precaution. 

• Pour eviter toute blessure, ne placez jamais les lames sur le socle 
sans que le recipient soit convenablement mis en place. 



• Veillez a bien visser la bague de fixation du recipient. Les lames en 
mouvement risquent de provoquer des accidents si elles ne sont pas 
bien protegees. 

• Mettez toujours le couvercle lors de 1'utilisation du mixeur. 

• Siempre sostenga el vaso mientras funciona la licuadora. Si le 
recipient se met a tourner lorsque I'appareil est en marche (position 
ON), eteignez immediatement I'appareil (position OFF) et vissez 
correctement la bague de fixation filetee. 

• Lors du'mixage de liquides chauds, retirez la partie centrale du 
couvercle. NE REMPLISSEZ PASe recipient du mixeur au-dela 
du niveau indiquant "4tasses". NE REMPLISSEZ PASe recipient 
du mixeur au-dela du niveau indiquant "5 tasses". Mettez toujours 
en marche a la vitesse la plus basse. Afin d'eviter les risques de 
brulures, n'approchez pas les mains, ou toute partie du corps ou la 
peau est a decouvert, de I'ouverture du couvercle. 

• NE MIXEZ PASde liquides chauds dans les recipients Mini-Blend? 
. N'UTILISEZ PAS'appareil a I'exterieur. 

• NE LAISSEZ PASe cordon pendre du bord d'une table ou d'un 
meuble; ne le laissez pas non plus entrer en contact avec des 
surfaces chaudes. 

• NE LAISSEZ JAMAIS'appareil en marche sans surveillance. 



CONSERVE CES INSTRUCTIONS 



Cetappareilestprevu uniquement pour usage menager. 

La consommation maximale indiquee sur I'appareil correspond a 
I'accessoire representant la plus forte charge. La puissance necessitee 
par les autres accessoires conseilles peut etre nettement inferieure. 



PRECAUCIONES IMPORTANT^ 
CONSERVE ESTAS INSTRUCCIONES 



Cuando utilice aparatos electricos, debe seguir siempre ciertas 
medidas de seguridad basicas, incluyendo las siguientes: 

. LEA Y CONSERVE ESTAS I NSTRUCC I ON ES . 

• Para protegerse del peligro de descarga electrica, no coloque la base 
de la licuadora en agua o en otro liquido. 

• Si utiliza el aparato cerca de ninos o de personas incapacitadas, 
debera vigilar muy de cerca. 

• Desenchufe el cordon de la toma de corriente cuando no este 
utilizando el aparato, antes de poner o quitar piezas, y antes 
de limpiarlo. 

• Evite el contacto con las partes en movimiento. 

• NO OPERE ningun aparato que tenga el cordon o el enchufe 
danado, si no funciona correctamente, se ha dejado caer o esta 
danado de cualquier otra forma. Devuelva el aparato a Appliance 
Service Station, 95 W.L. Runnels Industrial Drive, Hattiesburg, MS 
39401 para que lo examinen, reparen 0 ajusten las piezas electricas 
0 mecanicas. 

• El uso de aditamentos, incluyendo vasos de enlatado y jarras 
ordinarias no recomendadas por Osterizer® puede causar lesiones a 
las personas. 

• Mantenga las manos y utensilios fuera del vaso mientras esta 
licuando, para evitar la posibilidad de lesiones personates severas 
y/o dano a la licuadora. Puede usarse una espatula de goma, pero 
solo cuando la licuadora no este funcionando. 

• Las cuchillas son afiladas, tenga cuidado al manipularlas. 

• Para evitar lesiones, nunca coloque las cuchillas de la unidad en la 
base sin que el vaso este debidamente colocado. 

• Ajuste con firmeza el anillo que retiene el vaso. Si las cuchillas en 
movimiento son expuestas accidentalmente, pueden causar danos. 

• Siempre opere la licuadora con la tapa correctamente colocada. 

□ 



• Siempre sostenga el vaso mientras funciona la licuadora. Antes de 
conectar el cable en la toma de corriente, revise que la licuadora 
este apagada "Off". Para desconectarla, apaguela y luego retire el 
enchufe de la toma de corriente. 

• Cuando licue liquidos calientes, retire la pieza central de la tapa. 
NO LLENEel recipiente por encima del nivel de ^ tazas. En 
modelos de 6 tazas, NO LLENEel recipiente por encima del 
nivel de 5 tazas. Siempre comience a velocidad minima. 
Mantenga las manos y la piel lejos de la abertura a fin de evitar 
posibles quemaduras. 

• NO LICUEliquidos calientes en el vaso Mini-Blend® 

• NO UTILICEel aparato en exteriores. 

• NO PERMITAque el cordon cuelgue de la mesa o del mostrador, 
0 toque superficies calientes, 

• NO DEJEde atender la licuadora mientras esta funcionando. 



CONSERVE ISTAS INSHUICCtONES 



Esta Unidad Es Para Uso Domestico Solamente. 

El rango maximo de potencia marcado en la unidad esta basado segun 
el aditamento que necesita mas potencia. Otros aditamentos 
recomendados podrian necesitar menos. 
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PRECAUCOES IMPORTANTES 
GUARDE ESTAS INSTRUCOES 



Sempre que utilizar eletrodomesticos, voce deve tomar algumas 
medidas basicas de seguranga, como as que seguem: 

• LEIA E GUARDE TODAS AS INSTRUQ0ES. 

• Para evitar Pisco de choque eletrico, nao submerja o fio, 

o plugue ou o aparelho em agua ou qualquer outro liquido. 

• E necessario manter urna supervisao muito prdxima quando 
este aparelho for usado por, em ou perto de criangas 

ou pessoas incapacitadas. 

• Desconecte o aparelho; sempre que ele nao estiver em uso 
e antes de efetuar sua limpeza 

• Evite entrar em contacto com as partes em movimento. 

• NAO use nenhum aparelho eletronico que tenha o cabo ou a tomada 
danificada, ou apds ter apresentado algum defeito ou apds caido 

no chao. Neste caso, leve o aparelho a Appliance Service Station, 
85 W.L. Runnels Industrial Drive, Hattiesburg MS, 39401 para 
revisao ou conserto. 

• 0 uso de pecas de reposigao incluindo latas ou jarras oomus 
nao recomendadas pelo Osterizer® podem causar ferimentos 

• Encuanto o liquidificador estiver em funcionamento, nao coloque 
as maos e utensflios dentro do copo do liquidificador, pois este 
pode causar acidentes pessoais e/ou danificar o aparelho e 

o fio da tomada e use somente espatulas de borracha. 

• As laminas sao afiadas. Use com cuidado. 

• Nunca coloque as laminas na base sem que o copo do liquidificador 
esteja bem encaixado. 

• Encaixe o copo da base firmemente. Acidentes podem ocorrer caso 
as laminas em movimento sejam expostas. 

• Sempre use o liquidificador com a tampa na posigao correta. 
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• Sempre segure o copo enquanto o aparel ho estiver em funcionamento. 
Caso 0 copo vire enquanto 0 motor estiver em funcionamento, 
desligue o aparelho e encaixe o copo da base. 

• Ao processar liquidos quentes, retire o copo de medidas da tampa. 
Ao encher o liquidificador. NAO ultrapasse o nivel de quatro copos. 
No modelo de seis copos, NAO ultrapasse o nivel de cinco copos. 
Sempre comence o processamento em urna velocidade mais baixa. 
Enquanto em funcionamento, mantenha as rhaos e qualquer parte 
do carpo exposta fora do alcance do aparelho para previnir 

o rjsco de quimaduras. 

• NAO processe liquidos quentes nas jarras Mini-Blend® 

• NAO use o aparelho ao ar livre. 

• NAO deixe o fio pendurado para fora de mesa ou superficie onde 
o aparelho estiver sendo utilizado, ou em contacto com 
superficies quentes. 

• NAO deixe o seu liquidificador sozinho enquanto este estiver 
em funcionamento. 



GUARDE ESTAS INSTRUCOES 



SomentePara Uso Domestico 

A porcentagem maxima como esta marcada na unidade basea-se 
no acessdrio que carrega grandes cargas. Outros acessdrios 
recomendados podem requerer significantemente menor potencia. 



OSTERIZER' BUNDER PARTS AND (ARE 

COVER 

The cover for your Osterizer* blender consists of two parts, the 
plastic feeder cap and the vinyl cover. The cover is self-sealing, and 
is made of vinyl which is resistant to absorption of odors and stains, 
The ieeder cap is removable for use as a measuring cap and provides 
an opening for the addition o1 other ingredients. 

CONTAINER 

The container (diagram 1 page 12} for the blender is graduated for 
easy measurement and is molded of heat and cold resistant material. 
The convenient handle and pouring lip permit easy removal of liquid 
mixtures while thicker mixtures are more easily removed through the 
bottom opening. 

PROCESSING ASSEMBLY 

The processing assembly consists of three parts: (diagram 2 page 
12) a sealing ring used as a cushion between the container and the 
agitator; (diagram 3 page 12) agitator of highgrade stainless steel; 
(diagram 4 page 12) a threaded container bottom. 

MOTOR AND MOTOR BASE 

The powerful multi-speed motor is the heart of the appliance and is 
designed just for this unit. It is completely enclosed within the 
housing. The motor uses a "free-floating" feature to reduce noise and 
wear. This allows the square post which protrudes from the motor 
base to move slightly from side to side. The powerful food 
processing motor can be overloaded. To avoid this possibility, 
closely follow the instructions in this book. 



PIECES DLTAGtfB ETENTRFTTEN Dlf 

MEAN6EUR OSTERIZER* 

COUVERCLE 

Le couvercle du meiangeur Osterizer* comprend deux parties: le 
bouchon d'alimentation et le couvercle en vinyte. Le couvercie en 
vinyle est hermetique et resiste a I'absorption des odeurs et aux 
taches. Le bouchon d'alimentation s'enl&ve pour servir de verre- 
doseur et permettre d'ajouter des ingredients dans le recipient. 

RECIPIENT 

Le recipient du meiangeur (schema 1 , page 12), gradue pour faciliter 
les mesures, est mouie dans un materiau resistant a la chaleur ei au 
frotd. La poignee et le bee verseur sont prevus pour les melanges 
liquides, alors que les melanges plus 6pais peuvent plus facilement 
elre sortis par I'ouverture a la base du recipient. 

BLOC-COUTEAU 

Le bloc-couteau comprend trois parties: un joint d'elanchelte" place 
entre !e recipient et le couteau (schema 2, page 12), un couteau en 
acier inoxydable de haute qualite (schema 3, page 12) et une base de 
recipient filetee (schema 4, page 12). 

MOTEUR ET BLOC-MOTEUR 

Le puissant moteur mullivitesse constitue le coeur de I'appareif. II est 
confu exclusivement pour ce modele. II est integralement contenu 
dans le bottier. Le moteur est de type "flottant "ce qui contribue a 
reduire le bruit et I'usure. Ceci peimeta I'arbre de section carr&e 
depassant du btoc-moteur de se deplacer legerement d'un cote a 
i'autre. Malgre sa puissance, it est possible de surcharger le moteur 
du meiangeur. Pour eviter ce type d'incident, veiller a bien respecter 
les instructions de ce manuel. 



CARE AND (LEANING OF YOUR OSTERIZER" BLENDER 

Blender container parts are corrosion resistant, sanitary and easily 
cleaned. Before 1irst use and after every use, separate container parts 
and clean thoroughly in warm, soapy water, then rinse and dry well. 
DO NOT WASH ANY PARTS IN AN AUTOMATIC 
DISHWASHER. Periodically check all parts before re-assembly. If 
the processing blades are stuck or difficult to turn, DO NOT USE 
BLENDER. Check by carefully turning the blades in a 
counterclockwise direction (opposite edges are sharp). Blades 
should turn freely. If the glass container is chipped or cracked DO 
NOT USE BLENDER. Further use could result in the container 
breaking during use. Use only Osterizer* recommended replacement 
parts available at an authorized service facility or the factory. USE 
OF DAMAGED OR NON-RECQMMENDEO PARTS COULD 
RESULT IN SEVERE PERSONAL INJURY AND/OR DAMAGE 
TO THE BLENDER. See page 12 for proper container assembly 
and user instructions. NEVER IMMERSE THE MOTOR BASE IN 
WATER. The housing can be cleaned with a damp cloth (unplug 
lirst). The motor is permanently lubricated and does not require any 
additional lubrication. ANY SERVICING SHOULD 8E 
PERFORMED BY AN AUTHORIZED SERVICE FACILITY. 

This appliance has a polarized plug (one blade is wider than the 
other). To reduce the risk of electric shock, this plug will fit in a 
polarized outlet only one way. If the plug does not fit fully in the 
outlet, reverse the plug. II il still does not fit, contact a qualified 
electrician. Do not modify the plug in any way. 



ENTRET1EN FT NETTQYA6E DU MfcEANGEUR OSTERIZER 8 

Les differents elements du recipient du meiangeur sont resistants a 
la corrosion, hygieniques et faclfes a laver. Avant la premiere 
utilisation et apres chaque utilisation par la suite, separer les 
elements du recipients et les laver avec soin dans de I'eau 
savonneuse chaude, puis fes rincer et bien les sScher. NE LAVER 
AUCUNE DES PIECES AU LAVE-VAISSELLE. ContrOler 
regulierement I'fitat des pieces avant leur remontage, Si le couteau 
est Mince ou difficile a tourner, NE PAS UTILISER LE 
MELANGEUR. Le contrrjler en le faisant tourner dans le sens 
inverse des aiguilles d'une montre (les aretes opposes sont 
tranchantes). Les lames doivent tourner librement. Si le recipient est 
ecailie ou feie, NE PAS UTILISER LE MELANGEUR. Un tel 
recipient est susceptible de se casser durant ('utilisation du 
meiangeur. Utiliser uniquement des pieces de rechange 
recommandees par Osterizer* (disponibles auprfcs des reparateurs 
agrees ou directement a fusine. L'UTILISATION DE PIECES 
ENDOMMAGEES OU NON RECOMMANDEES PEUT 
ENTRAlNER DES BLESSURES GRAVES ET/OU 
L'ENDOMMAGEMENT DU MELANGEUR. Voir les instructions 
d'assemblage et d'utilisation du recipient a (a page 12. NE JAMAIS 
IMMERGER LE BLOC-MOTEUR DANS L'EAU. Le boTtier se 
nettoie a I'aide d'un chiffon humide (debrancher au prealable). Le 
moteur est graisse en permanence et ne necessite pas de graissage 
supplemental. TOUTE REPARATION DOIT ETRE EFFECTUEE 
DANS UN ATELIER OE REPARATION AGREE. 

Get appareil est dote d'une fiche polarisee ( une broche est plus 
large que I'autre). Pour reduire le risque de choc eiectrique, cette 
fiche ne va que dans un sens seulement sur une prise de courant 
polarisee. Si la fiche ne s'enfonce pas compietement dans la prise, la 
retourne et essayer de nouveau. Si elle ne s'adapte toujours pas a 
fond, consulter un eiectricien qualifie. Veillez a respecter les mesures 
de securite de la prise polarisee. 
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PARTIS Y CUIDADOS DE LA LICUADORA OSTERIZER* 



PARTES E CUIDADOS DO LIQUIDIFICADOR OSTERIZER* 



TAPA 

La tapa de su licuadora Osterizer* consiste de tfos partes, el taprjn 
alimentador y la lapa de vinilo. La tapa es de sellado automalico, y 
est^ hectia de vinilo resistente a la absorcitin de olores y manchas. 
El taprjn alimentador es removible para ser usado como una copa de 
medicion y permite una abertura para adicionar otros ingredientes. 

VASO 

El vaso (diagrama 1 pagina 13) para la licuadora esta" graduado para 
facilitar la medicifjn y esri moldeado de material resistente at calor y 
al (ffo. La c6moda agarradera y el pico vertidor permiten teilmente 
remover las mezclas Ifquidas, mientras las ma's espesas son mjs 
ttciles de remover por el orificio inferior. 

PROCESO DE ENSAMBLADO 

El proceso de ensamblado consiste de 3 partes: (diagrama 2 pdgina 
13) un anillo de pLislico para sellar usado como colchtin entre ei 
vaso y el agitador; (diagrama 3 pSgina 13) agilador de acero 
inoxidable de resistente composicidn; (diagrama 4 pSgina 13) Anillo 
con rosea. 

MOTOR Y BASE DEL MOTOR 

El poderoso motor de velocidades multiples es el coraz6n del 
aparato y esta* disenado solo para esta unidad. EstS completamente 
dentro de la base. El motor tiene un dispositivo de "llotaciftn" para 
reducir el ruido y el desgaste. Esto permite que el poste cuadrado 
que sobresale de la base del motor se mueva ligeramenle de lado a 
lado. El poderoso motor procesador de alimentos puede ser 
sobrecargado. Para evitar esto, siga de cerca eslas instrucciones. 



TAMPA 

A tampa do seu liquidificador Osterizer* contem duas partes, o copo 
de medidas e a cobertura de vinyl. A cobertura & auto vedante e e 
teita de vinyl resistente a absorcao de cheiros e manchas. 0 copo de 
medidas S removfvel e permite uma abertura para adicionar 
alimentos ou outros ingredientes e pode ser usado tambem 
como medidor. 

COPO 

0 copo (diagrama 1 pSgina 13) do liquidificador 6 graduamente 
marcada com medidas e seu formato e feito de urn materia! 
resistente ao calor e ao frio. A alca e bico facilttam a transferSncia 
das misturas ffquidas enquanto misturas mais espessas sao 
removidas mais facilmente na parte inferior do copo. 

MONTAGEM 

A montagem e feita em tfSs partes; (diagram 2 pdgina 13) urn anel 
vedante fi usado entre o copo e a lamina; (diagrama 3 pagina 1 3) 
lamina feila de ago de alta qualidade; (diagram 4 pagina 13) um 
recipiente de rosea para o fundo. 

MOTOR E BASE 

0 potente motor com vSrtas velocidades 6 a parte mais importanle 
do seu apareltio e (oi desenhado sd para esta unidade. 0 motor $ 
completamente acoplado ao resto do aparelho. Usa um mecanismo 
"de flutuacao livre" que reduz o barulho e o uso. Isto permite que o 
quadrado afixado na base mova um pouco de um lado para o outro. 
0 potente motor para processamento de alimentos poderi 
sobrecarregar. Para evitar esta possibilidade, siga atentamente as 
instrucoes contidas neste manual. 



CUIDADO Y LIMP1EZA DE SU LICUADORA OSTERIZER" 

Las partes del vaso de la licuadora son resistentes a la corrosion, 
higiemcas y faciles de limpiar. Antes de usarlo por primera vez y 
despues de cada utilizacidn, separe las partes del vaso y limpie con 
agua tibia y jabonosa, despufis enjuage y segue bien. NO LAVE 
NINGUNA DE LAS PARTES EN LAVADOflA DE PLATOS 
Verifique periddicamente todas las partes antes de volver a 
ensamblar. Si la cuchilla esta atorada o es dificil girarla, NO USE 
LA LICUADORA. Revise cuidadosamente girando la cuchilla en 
sentido contrario a las manecillas del reloj (los bordes contraries 
son filosos). La cuchilla debe de girar libremente. Si e! vaso esta 
ro!o o astillado NO USE LA LICUADORA. El uso posterior podrla 
romper el vaso al utilisarlo. Use solamente repuestos recomendados 
Osterizer 1 " disponibles en un ceniro de servicio autorizado o en una 
fabrica. EL USO DE PARTES OANADAS 0 NO 
RECOMENDADAS PUEDE CAUSAR LESIONES PERSONALES 
Y/O DANO A LA LICUADORA. Lea la patina 13 para e' 
ensamblado correcto del vaso y las instrucciones de uso. NUNCA 
SUMERJA LA BASE DEL MOTOR EN AGUA. La base puede ser 
limpiada con un trapo humedo (desconecte primero) El motor esta 
permanentemente lubricado y no requiere otra lubricacifjn adicional. 
CUALQUIER SERVICIO DEBE DE SER REALIZADO POR UN 
CENTRO DE SERVICIO AUTORIZADO. 

Este aparato electrodomfetico esta equipado con un enchufe 
polarizado (una pata es mas ancha que ia otra) Para reducir el riesgo 
de descarga electa, este enchufe se podra conectar en la toma de 
corriente de un solo sentido. Si no puede conectar el enchufe en la 
toma de corriente, dele vuelta al enchufe. Si aun no entra, Name a un 
electricista caiificado. No moditique el enchufe por ninguna raz6n. 



CUIDADOS ELIMPEZA DO SEU 

LIQUIDinCADQR OSTERIZER 

As partes do copo do seu liquidificador sao resistentes a corrosao, 
higiSncas e fScil de limpar. Desmonte as partes do copo do seu 
liquidilicador e lave-as com agua morna e detergente, enxague e 
seque bem antes de usar o seu aparelho pela primeira vez e depois 
de tudas as vezes que for usado. NAO LAVE NENHUMA DAS 
PARTES EM NENHUMA MAQUINA DE LAVAR LOUQAS 
AUTOMATICA. Cheque periodicamente todas as paries antes de 
mont3-las. Se as laminas esliverem presas ou encontrando 
dificuldade para girar, NAO USE 0 LIQUIDIFICADOR. Cheque 
cuidadosamente as laminas virando-as no sentido horano (lados 
opostos sao afiados). As l§mina deverao virar livremente. Se o vidro 
do copo esiiver rachado ou quebrado na ponta NAO USE 0 
LIQUIDIFICADOR. 0 uso do aparelho pode resultar na quebre do 
copo durante o funcionamento do mesmo. Use somente pegas de 
reposigao Osterizer® disponiveis nas autorizadas ou na fabrica. 0 
USO DE PARTES DANIFICADAS OU NAO RECOMENDADAS 
PODEM RESULTAR EM ACIDENTES PESSOAIS E/OU 
DANIFICAQAO DO LIQUIDIFICADOR. Veja nag ma 4 para a 
montagem correta do copo e instrugBes. NUNCA COLOQUE A 
BASE DO MOTOR IMERSA EM AGUA, A parte exterior do 
aparelho pode ser limpa com um pano umido (primeiro desligue o 
fio el&rico da tomada). 0 motor fj permanentemente lubrificado e 
nao requer nenhuma lubrificagao adicional. QUALQUER TIPO DE 
CONSERTO DEVE SER FEITO POR UMA AGENCIA 
AUTORIZADA. 

Este apareltio conta com un plugue polarizado (um dos contatos e 
mais largo do que o outro), Como recurso de seguranca, este plugue 
excaixa-se somente em um plug unfdirecional polarizado. Se o plug 
n5o se encaixar totalmente dentro da tomada, inverta o mesmo. Se 
ainda assim n3o encaixar, contate um eletricista competente. Nao 
tente desativar este recurso de seguranca. 



Assembling Your Mender 

CAUTION: Follow these important steps to assemble, tighten, and 
mount blender container quickly and correctly. INJURY MAY RESULT 
IF MOVING BLADES ARE EXPOSED. 



Assemblage DuMelwgeur 

ATTENTION: Suivre ces stapes importantes pour assembler, serrer et 
monter le recipient rapidement et correclement. LES LAMES 
MOBILES EXPOSfES PEUVENT CAUSER DES BLESSURES. 




1 . Turn container up-side down so the small opening is at the top. 

2. Place sealing ring on container opening. 

3. Turn the agitator blades upside down and place in mouth 
of container. 

4. Thread container bottom to container. 



Tightening The Container 





Right 
Stop 

Container 
Lug 

Motor 



A. To tighten container bottom, put assembled container securely 
into motor base ring with handle and lug in front of the 

right stop. 

B. Using container handle, turn container to the left as far as 
possible. This insures that the container bottom is tightened 
properly. Remove container from motor base and mount. 



D. 




Container 
Lug 




C. To operate blender, place assembled container in motor base 
ring with container lug against flat side of the motor base stop. 
If container lug does not rest against flat side of right stop, 
remove container assembly and place against flat side of left 
stop. Seat container firmly and operate. 

D. To remove container, lift straight up. {If it is not easily removed, 
rock gently and lift up, do nol twist.) if container bottom cannot 
be loosened by hand, place assembled cntainer into motor 
base ring with handle in front of left side slop. Using handle, 
turn container to right until container bottom loosens. 

Do nol attempt to place the container on, or remove from the motor 
base while the motor is running. 

ALWAYS HOLD CONTAINER WITH 
ONE HAND WHILE PROCESSING. 



1. Retourner le recipient de maniere a ce que la petite ouverture soit 
en haut. 

2. Placer le joint d'etancheite sur I'ouverture du recipient. 

3. Retourner le couteau et le placer sur I'embouchure du recipient 

4. Visser la base du recipient. Veiller a bien engager le filetage. 
Serrer fermement. 



Serragedu Recipient 



Butfe 
Gauche 




* Droits 


A ^ 


Oreille du 
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Moteur 





s Tottmer 



A. Pour serrer la base du recipient, placer le recipient complet sur 
la bague du bloc-moteur en alignant la poignee et I'oreille sur la 
butee droite. 

B. En le saisissant par la poignee, faire tourner le recipient aussi 
loin que possible vers la gauche. Cect assure un bon serrage de 
la base du r&ipient. Detacher le recipient du bloc-moteur et 

le monter. 



Butee 
Gauche. 




Oreille du 
Recipient 




Lever 



Bioc- 
Moteur 



C. Pour uliliser le meiangeur, placer le recipient assemble* sur la 
bague du bloc-moteur en appuyant I'oreille du recipient sur la 
partie plate de la butee du bloc-moteur. Si I'oreille du recipient 
ne repose pas contre le cote plat de la butee droite, enlever le 
recipient et le placer contre le cute plat de la butee gauche. Bien 
asseoir le recipient et faire fonctionner I'appareil. 

0. Pour demonter le recipient, le lever verticalement (s'il ne se 
detache pas facilement, le basculer legeremenl sur les c6tes puis 
le soulever; ne pas faire tourner). Si la base du recipient ne se 
desserre pas a la main, placer le recipient complet sur la bague 
du bloc-moteur avec la poignee sur la butee gauche. En tenant 
par la poignee, faire tourner le recipient vers la droite jsuqu'a ce 
que sa base soit desserree. 

Ne pas tenter de mettre le recipient en place ou de le detacher du 
bloc-moteur pendant que le moteur est en marche. 

TOUJOURS TENIR LE RECIPIENT D'UNE MAIN 
DURANT LA MARCHE. 



EhumblandoSu Licuadora 

PRECAUClON: Siga estos importantes pasos para ensamblar, ajjstar 
y montar el vaso de la licuadora rapida y correctamente. SI LA 
CUCHILLA ES EXPUESTA, PUEDE CAUSAR DANO. 




1 . Dele la vuella al vaso para que la abertura pequefia quede hacia 
arriba. 

2. Coloque el anillo para sellar sobre la abertura del vaso. 

3. Dele la vuella a la cuchilla del agitador y coloque en la boca 
del vaso 

4. Apriete el anillo con rosea al fondo del vaso. Enbone 
correctamente. Atornille (irmemenle. 



AjustandodVaso 




A. Para afustar la parte inferior del vaso, coloque el vaso 
ensamblando con cuidado en el anillo de la base con el asa y 
el tope del vaso en contacto con el freno derecho. 

B. Usando el asa del vaso, glre hacia la izquierda hasta donde sea 
posible. Esto asegura" que el fondo del vaso este" correctamente 
ajustado. Remueva el vaso de la base del motor y levjnlelo. 




C. Para operar la licuadora, coloque el vaso ensamblado en el anillo 
de la base del motor con el tope del vaso contra el lado piano del 
freno de la base del motor. Si el tope de! vaso no queda contra el 
lado piano del freno derecho, remuevalo y col6quelo contra 

el lado piano del freno izquierdo. Asiente el vaso firmemente 
y opere. 

D. Para remover el vaso, levantelo (Si no es facilmente removido, 
mueva delicadamente de lado a lado y levante, no lo gire). 

Si el rondo del vaso no puede ser liberado con la mano, 
coloque el vaso ensamblado en el anillo de la base del motor con 
el asa enfrente del freno de lado izquierdo. Usando el asa, gire el 
vaso a la derecha hasta que la parte inferior del vaso se libere. 

No intente colocar el vaso o removerlo de la base del motor mientras 
el motor es!S funcionando. 

SIEMPRE SOSTENGA EL VASO MINI-BLEND" 
CON UNA MANO CUANDO LO USE 



Montando o Stu Liquidificador 

CUIDADO: Siga as instructs para montar, apertar, e montagem das 
ISminas no copo e corretamente. ACIDENTES PODEM OCORRER 
CASO AS LAMINAS EM MOVIMENTO SEJAM EXPOSTAS. 




1 . Vire o copo de cabeca para baixo para que a pequena abertura 
esleja na parte superior. 

2. Coloque o anel vedante na abertura o copo. 

3. Vire o suporte das ISminas de cabeca para baixo e coloque-o na 
boca inferior do copo. 

4. Encaixe o copo da base no copo do liquidificador. Trave os 
encixes corretamenle. Atarraxe tirmemente. 



Montagem do Copo 




A. Para encaixar o fundo do copo coloque-o com seguranca 
encaixado na base do motor com a alga e o suporte alinhado a 
trava direita. 

B. Utilizando a alga do copo vire-o para a esquerda o maximo 
possfvel. Isto garante que o (undo do copo esta" preso com 
firmeza. Remova o copo da base do motor e monte-o. 




C. Para operar o liquidificador coloque o copo montado no anel da 
base do motor com o suporte do copo contra a parte lisa do 
motor. Se o suporte do copo nao for colocado contra a parte lisa 
da trava direita remova novamente e recoloque-o contra a parte 
lisa da trave esquerda. Coloque o copo com firmeza e coloque-o 
em funcionamento. 

D. Para retirar o copo !evante-o diretamente para cima (N3o b lacil 
de remover o copo. Gentilmente sacuda o copo sem torc§-lo e 
levante-o diretamente para cima.). Caso nao consiga 
desatarrachar o fundo do copo com suas maos coloque o copo 
no anel da basse do motor com a alga alinhada a trava esquerda . 
Usando a alga vire o copo para a direita ate que o 

fundo desalarrache. 

N3o retire ou coloque o copo no motor da base enquanto esle estiver 
em funcionamento. 

SEMPRE SEGURE 0 COPO COM UMA OAS MAOS 
ENQUANTO UTILIZAR AS JARRAS MINI-BLEND* 



Mini-Blend* Jars 

Mini-Blend® jars 8 ounce (250 ml.) Of 30 ounce (950 ml.) sizes are 
available as an accessory, and are not normally included with your 
blender. For proper assembly and tightening instructions, see 
directions above and on previous page. The Mini-Blend 9 jars allow 
(of the processing and storing of foods in the same container. 

DO NOT USE OTHER TYPES OF JARS FOR PROCESSING 
FOODS. Ordinary jars may break or unscrew during processing. Do 
not wash any parts, including container, in an automatic dishwasher. 
DO NOT fill Mini-Blend* jar above MAXIMUM FILL LINE to allow 
for expansion of foods while processing. Overfilling may cause the 
jar to break and could result in injury. 




MilkShake Blade 

The milkshake blade is also available as an accessory, and is r\o\ 
normally included with your blender. For proper assembly and 
lightening instructions, see directions above and on previous page. 
The milkshake blade is designed to make thick, rich milk shakes 
consisting primarily of ice cream and milk. Soft fruit and crumbled 
cookies can also be added to shakes when using the milkshake 
blade. Hard candies, nuts, and other hard foods should not be added 
to shakes when using the milkshake blade. DO NOT WASH ANY 
PARTS, INCLUDING THE MILKSHAKE BLADE IN AN 
AUTOMATIC DISH WASHER. 



HOW YOUR OSTERIHf BLENDER WORKS 

Your Osterizer 8 blender is a multi-speed appliance which operates 
on a wide range of speeds from very slow to very fast. This range of 
speeds makes food preparation easy, interesting and also saves time 
because your Osterizer 8 blender processes foods in seconds. 

In addition, your Osterizer* blender has 2 distinct methods of 
operation; CONTINUOUS run for blending, liquefying and fine 
chopping and CONTROLLED CYCLE BLENDING, used for coarse 
chopping pieces of food, such as chopped vegetables, nuts or 
cheeses. There are several different ways of operating the 
CONTROLLED CYCLE BLENDING feature but all involve turning 
the motor "on" and "off" intermittently, During the "on" portion of the 
cycle, food is chopped and tossed away from the blades. During the 
"off" portion of the cycle, the food is distributed around the blades to 
make processing more uniform. IN THIS BOOK, THE 
CONTROLLED CYCLE BLENDING FEATURE IS REFERRED 
TO AS A CYCLE. 

NOTE: A cycle consists of operating Ihe blender for about 2 seconds 
and then allowing the blade to coasl to a stop. 



Bocaux Mini Blend 1 

Lesbocaux Mini-Blend* 6 tasses (250 mt.) et 30 onces (950 ml.) 
sonl disponibles en option et ne sont habituellement pas compris 
avec le meTangeur. Voir les instructions d'assemblage et de serrage 
ci-dessus et a la page pre"ce"rJente. Les bocaux Mini-Blend® 
permeltent de preparer et de conserver les aliments dans un meme 
recipient. 

NE PAS UT1L1SER D'AUTRES TYPES DE BOCAUX POUR LA 
PREPARATION D'ALIMENTS A L'AIDE DU MEUNGEUR. 

Les bocaux ordinaires sont susceptibles de se briser on de se 
devisser durant le fonctionnement. Ne metlre aucune piece, y 
compris le recipient, au lave-vaisselle. Pour permettre 
I'augmentation du volume des aliments durant la preparation. 
NE PAS remplir le bocal Mini-Blend' au-dela de la LIGNE DE 
NIVEAU MAXIMUM. Un bocal trop plein pout se briser et causer 
des dommages corporels. 




Couteau d Fouetter ie lait 

Le coufeau a fouetfer le halt est egalement disponible en option el 
n'est habituellement pas compris avec !e melangeur. Voir les 
instructions d'assemblage et de serrage ci-dessus et a la page 
pr&idente. Le couteau a fouetter le lait est congu pour la preparation 
de lails fouettes riches et onctueux composes essentiellement de lait 
et de creme glacee. Le couteau a fouetter le lait permet egalement 
d'ajouter des fruits tendres et des biscuits emiettfe a la preparation. 
II est fortement deconseilie d'inlroduire des bonbons durs, noix et 
aulres ingredients durs lors de I'utilisation du couteau a fouetter le 
lait. NE METTRE AUCUNE PIECE, Y COMPRIS LE COUTEAU 
A FOUETTER LE LAIT, AU LAVE-VAISSELLE. 

FONCTIONNEMENT Ml MELANGEUR 0STER1ZER® 

Le mSlangeur Osterizer 8 est un appareil multivitesse doit le regime 
de fonctionnement varie de lent a tres rapide. GrSce a cette large 
gamme de vitesses, la preparation des aliments est a la fois simple, 
altrayante et rapide, le melangeur Osterizer* ne necessitant 
geneValement que quelques secondes de fonctionnement. 

En outre, le melangeur Osterizer 9 pr&ente deux modes de 
fonctionnement dislincts: le mode CONTINU pour le melange, la 
liquefaction et le hachage menu et le mode CYCLE CONTROLE 
pour le hachage grossier d'aliments, commes les legumes, les noix 
ou le fromage. La fonction CYCLE CONTROLS presente plusieurs 
modes de commande, qui impliquent tous un fonctionnement 
intermitlent du moteur. Durant la partie la partie "marctie" du cycle, 
les aliments sont haches el projetfe a rfcart du couteau. Durant la 
partie "arret" d u cycle, les aliments sont redistribute au voisfnage du 
coufeau afin de produire une preparation uniforme. DANS CE 
MANUEL, LA FONCTION CYCLE CONTROLE EST APPELEE 
CYCLE. 

REMARQUE: Un cycle correspond au fonctionnement du 
melangeur pendant 2 secondes environ puis au retour du couteau a 
("arret complet. 



IB 



Vasos Mini-Blend* 

Los lamafios de los vasos Mini-Blend* de 6 onzas (250 ml.) o 30 
onzas (950 ml.) estan disponibles como un accesorio normalmente 
no inclufdo en su licuadofa. Para ensamblar y ajustar correctamente, 
lea las instrucciones en la pagina anterior. Los vasos Mini-Blend* 
permiten prooesar alimentos y almacenarlos en e1 mismo recipiente. 

NO USE OTRO TIPO DE RECIPIENTES PARA PROCESAR 
ALIMENTOS. Otros vasos pueden romperse o desatornillarse 
durante su utilization. No lave ninguna parte, incluyendo el vaso en 
lavadora de platos. NO liene el vaso Mini-Blend* ma's alia de la 
LINEA DE LLENADO MAXIMO para permitir que los alimentos se 
enpandan mientras se procesan. Si se llena de mas el vaso se puede 
romper y causar lesiones personates. 




(udiilla para Leches Malteadas 



La cuchilla para hacer leches malteadas tambi^n esta disponible 
como un accesorio... normalmente no inclutto en su licuadora. Para 
ensamblar y ajustar correctamente lea las instrucciones en la patina 
anterior. La cuchilla para hacer leches maltedas esta disenada para 
hacer leches malteadas espesas, consistentes principalmente de 
helado y leche. Frutas suaves y gallela molida tambi^n pueden ser 
agregadas cuando se utilice esta cuchilla. No se debe agregar dulces 
duros, nueces y otro tipo de alimento duro al usar esta cuchilla. 
NO LAVE NINGUNA PARTE, INCLUYENDO LA CUCHILLA 
PARA HACER LECHES MALTEADAS EN UNA LAVADORA 
DE PLATOS. 



Jarras Mini-Blend* 

As jarras Mini-Blend* de 6 copos (250 ml.) ou as de 30 oncas (950 
ml.) estao a venda como acessfirio nao fazendo parte do conjunlo do 
liquidificador, Para montagem correta e segura veja instrugQes 
acima e na pagina anterior. As jarras Mini-Blend® permilem que o 
processamento e a estocagem dos alimentos sejam teitas no 
mesmo recipiente. 

NAO UTILIZE OUTROS TIPOS DE JARRAS PARA 0 
PROCESSAMENTO DE ALIMENTOS. Jarras comurts podem 
quebrar e desencaixar durante o funcionamento. Nao lave nenhuma 
das partes.nem o copo em maquinas de lavar loucas automaticas. 
NAO encha as jarras Mini-Blend* acima QA LINHA LIMITE 
MAXIMA DO COPO para permitir a expansSo dos alimentos 
durante o processamento. Ullrapassar o limite pode fazer com que a 
jarra quebre podendo causar acidentes. 




Lamina* de Milk Shake 

As laminas para milk shake tambem estao a venda como acessOrio 
...nao fazendo parte do conjunto do liquidificador. Para montagem 
correta e segura veja instrucoes acima e na pSgina anterior. As 
ISminas para milk shake foram cfesenhadas para produzir urn milk 
shake encorpado feito com sorvete e leite. Frutas macias e migalhas 
de biscoitos tambGm podem ser usadas para os milk shakes quando 
lorem usadas as laminas para milk shake. Balas duras, nozes e 
alimentos duros nao devem ser adicionados ao milk shake durante o 
uso das ISminas. NAO LAVE NENHUMA DAS PARTES, NEM 
AS LAMINAS PARA MILK SHAKE EM MAQUINAS DE LAVAR 
LOUgAS AUTOMATICAS. 



COMQ FUKCIONA SU LICUADORA QSTER1ZET 

Su licuadora Osterizer® es un aparato electrodomSstico de multiples 
velocidades, que opera en un amplio rango de velocidades de la 
ma's lenta hasta la ma's rapida. Este rango de velocidades hace la 
preparaci6n de los alimentos facil, interesante y lambifin 
ahona tiempo porque su licuadora Osterizer* piocesa alimentos 
en segundos. 

Ademas, su licuadora Osterizer^ tiene dos distintos m&odos de 
operacidn: CONTINUO para licuar, mezcfar, y picarfinamentey 
CICLO CONTROLADO DE LICUADO, usado para moler piezas 
picadas de alimentos, tales como vegetales picados, nueces o 
quesos. Hay varias maneras diferentes de operar el disposilivo de 
CICLO CONTROLADO DE LICUADO, pero todas se relacionan 
con accionar el motor de encendido "on" a apagado "off" 
intermitentemente. Durante la porciGn "on" del ciclo, los alimentos 
son molidos y removidos fuera del camino de las cuchillas. Durante 
la posicion "off" del ciclo, los alimentos regresan sobre las cuchillas 
para hacer el procesamiento mis uniforme. EN ESTE 
INSTRUCTIVE EL DISPOSITWO DEL CICLO CONTROLADO 
DE LICUADO ES REFERIDO COMO UN CICLO. 

NOTA: Un ciclo consiste en operar la licuadora por 2 segundos y 
despues permitir un alto total de la cuchilla. 



COMO FUNCIONA SI P LIQUIDIFICADOR OSTERIZER* 

Seu liquidificador Osterizer 8 6 urn aparelho domtetico de multiplas 
velocidades variando de velocidade lenta para uma velocidade muito 
acelerada. Esta variacao de velocidades facilita o preparo dos 
alimentos, e tamb£m economiza tempo porque o seu liquidificador 
Ostaer 9 piocessa os alimentos em segundos. 

Acrescentarcdo, seu liquidificador Osterizer® contem dois mfitodos 
distintos de operacjo: CfCLO CONTINUO para misturar, liquificar e 
moer; e CICLO CONTROLADO DE MISTURAS, usado parafatiar 
pedagos de alimento como por exempio: pedagos de vegetais, nozes 
ou queijos. Existem diversas maneiras de operar o CtCLO 
CONTROLADO DE MISTURAS. Mas todos envolvem ligar e 
desligar o motor intermitentemente. Durante o ciclo de ligamento" o 
alimento 6 fatiado tiradJo do contato com as laminas. Durante o ciclo 
de "desligamento" o alimento 6 distribuido ao redor das ISminas 
para que o processamento seja mais uniforme. NESTE LIVRO, A 
CARACTERISTICA DO FUNCIONAMENTO CONTROLADO DE 
MISTURAS ETRATADO COMO CICLO. 

NOTA: Urn ciclo consiste em operar as laminas por dois segundos 
permitindo-as chegar a urn ponto morto at6 parar. 



HOW TO USE YOUR BLENDER 



UTILISATION DUMEUM 



8-Speed 

Low speeds are Slir, Puree, Chop and Grate. 

High speeds are Blend, Grind, Liquefy and Ice Crush. 

FOR CONTINUOUS OPERATION 

Determine whether you want to use "High" or "Low" continuous 
cycling. Push the "High" or "Low" button, rest hand on top of 
container and then push desired "speed" button. Press "Off" to turn 
blender off. 

FOR CONTROLLED CYCLE OPERATIONS 

Determine whether you want to use "High" or "Low" controlled cycle 
operation. Press "High" or "Low" button accordingly. Rest hand on 
top of container and push "Pulse" button. Hold button down lor 
about 2 seconds, then release and allow the blades to coast to a 
stop. Repeat cycles until contents reach desired consistency. Release 
of "Pulse" button turns the blender off. 
NOTE: Pulse button can be held for longer than 2 seconds 
as needed. 

10 Speed 

Low speeds are Stir, Puree, Chop, Whip and Mix . High speeds are 
Grate, Blend, Grind, Liquefy and Ice Crush. 

FOR CONTINUOUS OPERATION 

Determine whether you want to use "High" or "Low" continuous 
cycling. Push the "High" or "Low" button, rest hand on top of 
container and then push desired "speed" button. All speed buttons 
are continuous speed buttons except for Ice, Crush and Mix, which 
are controlled cycle buttons (labeled "pulse"). Press "Oft* to turn 
blender off. 

FOR CONTROLLED CYCLE OPERATIONS 

The "Ice Crush" (high) and the "Mix" (low) buttons are controlled 
cycle operations. To use, determine whether you want to use "High" 
or "Low" controlled cycle operation. Press "High" or "Low" button 
accordingly. Rest hand on lop ol container and then push button 
labeled "Ice Crush" (high) / "Mix" (low) / "Putse". Hold button down 
for about 2 seconds, then release and allow blades to coast to a stop. 
Repeat cycles until contents reach desired consistency. Release of 
"Pulse" button turns the blender off. 
NOTE: Pulse button can be held for longer than 2 seconds 
as needed. 

12-Spped 

Low speeds arc Stir, Puree.Cream, Chop, Whip, and Mix . 

High speeds are Grate, Blend, Shred, Grind, Liquefy, and Ice Crush. 

FOR CONTINUOUS OPERATION 

Determine whether you want to use "High" or "Low" continuous 
cycling. Slide the "High" or "Low" switch to "High" or "Low", rest 
hand on top ol container and then push desired "speed" button. 
Press "Off" to turn blender off. 

FOR CONTROLLED CYCLE OPERATIONS 

Determine whether you want to use "High" or "Low" controlled cycle 
operation. Slide the "High" or "Low" switch to "High" or "Low'. Rest 
hand on top of container and push " Pulse" button. Hold button 
down for about 2 seconds, then release and allow the blades 
to coast to a stop. Repeat cycles specified in recipe. Release of 
"Pulse" button turns the blender off. 
NOTE: Pulse button can be held for longer than 2 seconds 
as needed. 



8 Vitesses 

Les vitesses lentes sont Tourner, Rfiduire en Puree, Hacher, Raper, Les 
vitesses rapides sont Meier, Moudre, Liquefier et Broyage de Glace. 

UTILISATION EN MODE CONTINU 

Determiner si le melangeur doit etre utilise* en regime continu rapide 
"High" ou lent "Low". Appuyer sur le bouton "High* ou "Low ", poser la 
main sur le dessus du recipient puis ertfoncer la touche de vitesse 
desiree. Pour arreter le melangeur, appuyer sur "Off". 

UTILISATION EN CYCLE CONTROLE 

Determiner si le melangeur doit etre utilise* en cycle controle* rapide 
"High* ou lent "Low ". Appuyer sur le bouton "High" ou "Low". 
Poser la main sur le dessus du recipient puis appuyer sur le bouton 
'Pulse'. Tenir le bouton entonce durant 2 secondes environ, puis le 
relacher et attendre que le couteau soit revenu 3 1'arrfit complet. 
Repeter ce cycle lusqu'a ce que les aliments aient la consistance 
desiree. Le melangeur s'arrete lorsque le bouton "Pulse' est rel§che. 
REMARQUE: Si hecessaire, il est possible de tenir le bouton 
"Pulse" enfonce pendant plus de 2 secondes. 

10 Vitesses 

Les vitesses lentes sont Tourner, Reduire en Puree. Hacher, FoueHer 
et Meianger. Les vitesses rapides sont Raper, Meier, Moudre, 
Liquefier et Broyage de Glace. 

UTILISATION EN MODE CONTINU 

Determiner si le melangeur doit Stre utilise en regime continu rapide 
"High" ou lent "Low". Appuyer sur le bouton "High" ou "Low", 
poser a main sur le dessus du recipient puis enfoncer la louche de 
vitesse desire. Les boutons de vitesse sont tous prevus pour le 
fonctionnement en continu, a 1'exception des boutons "Broyage de 
glace" et "Melange". Les boutons "Broyage de glace"(rapide) et 
"Meiange*(lent) sont prfivus pour le fonctionnement en cycle 
control^. Pour arreter le melangeur, appuyer sur "Oft". 

UTILISATION EN CYCLE CONTRfiLE 

Les boutons "Broyage de glace'(rapide) et "Meiange"(ient) sont 
prevus pour le fonctionnement en cycle contrCie. Determiner si le 
melangeur doit §tre utilise en cycle controls rapide "High" ou lent 
"Low". Appuyer sur le bouton "High" ou "Low". Poser la main sur le 
dessus du recipient puis appuyer sur le bouton "Broyage de 
glace'(rapide)/ "Meiange"(fent)/ "Pulse". Tenir le bouton enfonce 
durant 2 secondes environ, puis le relacher et attendre que le 
couteau soit revenu a I'arret complet. Repeter ce cycle jusqu'a ce que 
les aliments aient la consistance desire. Le melangeur s'arrete 
lorsque te bouton "Pulse" est relache. 
REMARQUE: Si necessaire, il est possible de tenir Se bouton 
"Pulse" enfonce pendant plus de 2 secondes. 

12 Vitesses 

Les vitesses lentes sont Tourner, Reduire en Puree, Cramer, Hacher, 
Fouetter et Mfilanger. Les vitesses rapides sont Raper, Meier, Raper 
Fin, Moudre, Liqu&fier et Broyage de Glace. 

UTILISATION EN MODE CONTINU 

Determiner si le melangeur doit §tre utilise en regime continu rapide 
"High" ou lent "Low". Appuyer sur ie bouton "High" ou "Low", poser 
la main sur ie dessus du recipient puis enfoncer la touche de vitesse 
desiree. Pour arreter le melangeur, appuyer sur "Off". 

UTILISATION EN CYCLE CONTROL^ 

Determiner si le melangeur doit etre utilise en cycle conlrole* rapide 
"High" ou lent "Low". Appuyer sur ie bouton "High" ou "Low*. Poser 
la main sur le dessus du recipient puis appuyer sur le bouton 
"Pulse". Tenir le bouton enfonce durant 2 secondes environ, puis ie 
relacher et attendre que le couteau soit revenu a I'arrSt complet. 
Repeter ce cycle jusqu'a ce que les aliments aient la consistance 
desiree. Le melangeur s'arrete lorsque ie bouton "Pulse" est reiache. 
REMARQUE: Si necessaire, il est possible de tenir te bouton 
"Pulse" enfonce pendant plus de 2 secondes. 



COMO USAR SU LICUADORA 



COMO »SAK 0 SEU LfQtffPinCADOJt 



8 Velocidades 

Las velocidades bajas son: Remover, Pure, Picar, Rallar. 

Las velocidades alias son: Mezclar, Moler, Licuar, y Triturar Hielo. 

PARA OPERACION CONTINUA 

Determine si desa usar un ciclo continuo alto "High" o bajo "Low". 
Presione el botfin "High" o "Low", coloque la mano encima del vaso 
y despues seleccione la velocidad deseada. Presione "off para 
apagar la licuadora, 

PARA OPERACION CON CICLO CONTROLADO 

Determine si desea usar un ciclo controlado alto "High" o bajo 
"Low", Presione el boton "High" o "Low", coloque la mano encima 
del vaso y presione el botdn de pulso "Puise". Mantenga presionado 
el boton aproxim&Jamente 2 segundos, despufe libere y permits q je 
la cuchllla haga un alto total. Repita tos ciclos hasta que los 
contenidos obtengan la consistencia deseada. Soltarel boton 
"Pulse" apaga la licuadora. 

NOTA: El boton "Pulse" puede ser presionado por mis de 
2 segundos si es necesario. 

10 Velocidades 

Las velocidades bajas son: Remover, Pure, Picar, Batir, y Mezclar. 
Las velocidades altas son: Rallar, Mezclar, Licuar, Moler. y 
Trilurar Hieio. 

PARA OPERACION CONTINUA 

Determine si desea usar un ciclo continuo alto ■High" o bajo "Low". 
Presione el botdn 'High' o "Low", coloque la mano encima del vaso 
y despues seleccione la velocidad deseada. Todos los bolones son 
de velocidad continua, excepto por el de 'Trituracion de Hielo" y 
"Mezclar", los cuales son bolones de ciclo controlado { etiquetado 
coma "Pulse"). Presione "off" para apagar la licuadora. 

PARA OPERACION CON CICLO CONTROLADO 

Los botanes de "Trituracifin de hielo" (alto) y "Mezclar" (bajo) son 
operaciones de ciclo controlado. Para usar, determine si desea usar 
un ciclo controlado alto "High" o bajo "Low". Presione el botdn 
"High" o "Low*, coloque la mano encima del vaso y presione el 
boton de 'Tritutacifin de Hielo'(htgh)/ "Mezclar" (bajo)/ "Pulse". 
Mantenga presionado el boton alrededor de 2 segundos, despues 
suelte y permita que la cuchilia haga un alto total. Repita los ciclos 
hasta que los contenidos obtengan la consistencia deseada. Soltar el 
botdn "Pulse" apaga la licuadora. 
NOTA: El botfin "Pulse" puede ser presionado por mas de 2 
segundos si es necesario. 

12 Velocidades 

Las velocidades bajas son: Remover, Pure, Espumat, Picar, Batir, y 
Mezclar. Las velocidades altas son: Rallar, Mezclar, Coftar, Licuar, 
Moler, y Triturar Hielo. 

PARA OPERACION CONTINUA 

Determine si desea usar un ciclo continuo alto "High" o bajo 'Low' . 
Mueva el interruptor a la posicion "High" o "Low", coloque la mano 
encima del vaso y despufe seleccione la velocidad deseada. 
Presione "oft" para apagar la licuadora. 

PARA OPERACION CON CICLO CONTROLADO 

Determine si desea usar un ciclo controlado alto "High' o bajo 
"Low". Mueva el interruptor a la posicion "High" o "Low", coloque la 
mano encima del vaso y presione el bot6n de 'Pulse". Mantenga 
presionado el botfin alrededor de 2 segundos, entonces suelte y 
permita que la cuchilia haga un alio total. Repita los ciclos 
especificados en la receta. Soltar el boton 'Pulse' apaga ia licuadora. 
NOTA: El botdn 'Pulse" puede ser presionado por ma's de 
2 segundos si es necesario. 



8 Velocidades 

As velocidades baixas sa"o Mexer, Pure, Cortar, Rafar 

As velocidades altas sao Mislurar, Moer, Liquetazer e Moer Gelo 

CICLO CONTINUO 

Determine se voce" quer usar o "baixo" ou "alto" ciclo continuo. 
Precione o bot§D "alio" ou"baixo", descanse a mao na tampa do 
copo e entao precione o botSo da "velocidade" desejada. Precione a 
tecla "desligue" para desligar o liquiditicador. 

CICLO CONTROLADO DE MISTURAS 

Determine se voc§ quer usar o "baixo* ou "alto* ciclo controlado de 
misturas. Precione o botSo "alio" ou "baixo" conforme escolhido. 
Descanse a mao na lampa do copo e entao precione o botao "Pulse". 
Segure o botao por dois segundos e solte-o permitindo as laminas 
chegarem a um ponto morto ate parar. Repita os ciclos ate" que os 
alimentos cheguem a consistencia desejada. Para desligar o 
liquidificador solte o botao "Pulse". 
NOTA: 0 botao "Pulse" pode ser pressionado por mais de dois 
segundos se necessano. 

10 Velocidades 

As velocidades baixas sao Mexer, PurS, Cortar, Creme e Combinar. 
As velocidades altas sao Ralar, Misturar, Moer, Liquefazer e 
Moer Gelo. 

CICLO CONTINUO 

Determine se voce quer usar o "baixo" ou "alto" ciclo continuo. 
Precione o botao "alto" ou "baixo", descanse a mao na tampa do 
copo e entao precione o botao da "velocidade" desejada. Precione a 
tecla "desligue" para desligar o liquidificador. Todos os botoes de 
velocidades sao continues exceto "Moer Gelo" e "Misturar". Estes 
botoes sa"o os controles do ciclo de operacjio. Precione a tecla 
"desligue" para desligar o liquidificador. 

CICLO CONTROLADO DE MISTURAS 

0 botao "Moer Gelo" (alto) e botao "Misturar" (baixo) botoes sao os 
controles do ciclo de operacao.Determine se voce quer usar o 
"baixo" ou "alto" ciclo controlado de misturas. Precione o botao 
"alto" ou "baixo" conforme escolhido. Descanse a ma"o na tampa do 
copo e entao precione o botao "Moer Gelo" (alto)/bot3o "Misturar" 
(baixo)/ "Pulse". Segure o botao por dois segundos e solte-o 
permitindo as laminas chegarem a um ponto morto ate parar. Repita 
os ciclos ate" que os alimentos cheguem a consistencia desejada. 
Para desligar o liquidificador solte o botao "Pulse". 
NOTA: 0 bolao "Pulse" pode ser pressionado por mais de dois 
segundos se necessano. 

12 Velocidades 

As velocidades baixas sSo Mexer, Pure, Creme Encorpado, Cortar, 
Creme e Combinar. As velocidades altas sao Ralar, Misturar, Desfiar, 
Moer, Liquefazer e Moer Gelo. 

CICLO CONTINUO 

Determine se voce quer usar o "baixo" ou "alto" ciclo continuo. 
Deslise o interruptor "alto" ou "baixo" para as velocidades "altas' ou 
"baixas", descanse a mao na tampa do copo e entao precione o 
botao da "velocidade" desejada. Precione a tecla "desligue" para 
desligar o liquiditicador. 

CfCLO CONTROLADO DE MISTURAS 

Determine se voce quer usar o "baixo" ou "alto" ciclo controlado de 
misturas. Deslise o interruptor "alto" ou "baixo" para as velocidades 
"altas" ou "baixas", descanse a mao na lampa do copo e entao 
precione o botao "Pulse". Segure o botao por dois segundos e 
solte-o permitindo as laminas chegarem a um ponto morto ate parar. 
Repita os ciclos ate que os alimentos cheguem a consistencia 
desejada. Para desligar o liquidificador solte o botao "Pulse". 
NOTA: 0 botio "Pulse* pode ser pressionado por mais de dois 
segundos se necessSrio. 



1A-Specd 

Low speeds are Stir, Beat, Puree.Cream, Chop, Whip, and Mix. 
Hiah soeeds are Minns. Grate. Rlenri Shred firinrl I iniififs/ anri 
Ice Crush. 

FOR CONTINUOUS OPERATION 

Determine whether you want to use "High" or "Low" continuous 
cycling. Slide the "High" or "Low" switch to "High" or "Low", rest 
hand on top of container and then push desired "speed" button. All 
speed buttons are continuous speed buttons except for Ice, Crush, 
and Mix. Press "Off" to turn blender off. 

FOR CONTROLLED CYCLE BLENDING OPERATIONS 

The "fee Crush" (high) and the "Mix" (low) buttons are controlled 
cycle operations. To use, determine whether you want to use "High" 
or "Low" controlled cycle operation. Press "High" or "Low" button 
accordingly. Rest hand on top ol container and then push button 
labeled "Ice Crush" (high) / "Mix" (low) / "Pulse". Hold button down 
for about 2 seconds, then release and allow blades to coast to a stop. 
Repeat cycles until contents reach desired consistency. Release ol 
"Pulse" button (urns the blender off. 
NOTE: Pulse button can be held lor longer than 2 seconds 
as needed. 

To Process Food 

• Assemble container (see page 12, Assembling Your Blender). 

• Put ingredients into blender container, cover firmly, and place 
container into ring on motor base. (See page 12, Tightening the 
Container.) 

FOR CONTROLLED CYCLE OPERATION 

Select Ihe "High" or "Low" selling, rest hand on container and 
activate the blender for about 2 seconds. Repeat this procedure lor as 
many cycles as required by the recipe. (See this page or page 16 for 
detailed instructions lor controlled cycle operation ol ihe specific 
blender you own.) 

FOR CONTINUOUS OPERATION 

Select Ihe "High" or "Low" setting, adjusting desired speed, and then 
turn blender on to begin processing. When processing is completed, 
turn blender off (See this page or page 16 for detailed instructions 
for continuous operation of the specific blender you own.) 

CAUTION: NEVER LEAVE BLENDER WHILE IT IS 
PROCESSING. If container should turn while motor is on, switch il 
OFF immediately and tighten jar in container. (See page 12, 
Tightening the Container.) 



DO'S AND DON'TS 



DO: 

• Use only the line voltage and frequency as specified on the 
bottom of the blender. 

• Always operate blender on a clean, dry surface to prevent air 
from carrying foreign material or water into the motor. 

• Put liquid portions of recipes into blender container first unless 
the instructions in recipes specify otherwise. 

• Cut alt firm fruits and vegetables, cooked meats, fish and 
seafoods into pieces no larger, than 3/4* (1 .8 cm) to 1" (2.5 cm). 
Cut ali kinds of cheeses into pieces no larger than 3/4" (1 .8 cm) 

• Use rubber spatula to push ingredients to be chopped into liquid 
portion of recipe ONLY when motor is OFF. 

• Place cover firmly on blender container before starting, and rest 
hand on the container cover when starting and running motor. 



I4Vit«ses 

Les vitesses lentes sont Tourner, Battre, Require en Puree. Cremer, 

Hsrhpr Fmiptter el Mi^lanafif I ps uitewps raniripe cnnl l-br-hor 

Menu, RSper, Meier, Rasper Fin, Moudre, Liquetier et Broyage 
de Glace. 

UTILISATION EN MODE CONTINU 

Determiner si le melangeur doit e"tre utilise 1 en regime continu rapide 
"High" ou lent "Low". Appuyer stir le bouton "High" ou "Low", poser 
la main sur le dessus du recipient puis enfoncer la louche de vitesse 
desiree. Les boutons de vitesse sont tous prevus pour le 
fonclionnement en continu, a 1'excepliori des boutons "Broyage de 
glace" et "Melange". Pour arrSter le melangeur, appuyer sur "Off". 

UTILISATION EN CYCLE CONTROLE 

Les boutons "Broyage de glace"(rapide) et "Meiange"(lent) sont 
precis pour fe fonctionnement en cycle controle. Determiner si le 
melangeur doit gtre utilise" en cycle controls rapide "High" ou lent 
"Low". Appuyer sur le bouton "High" ou "Low". Poser la main sur le 
dessus du recipient puis appuyer sur le bouton "Broyage de 
glace"(rapide)/ "Meiange"(lent}/ "Pulse". Tenir le bouton enfonce 
durant 2 secondes environ, puis le relacher et altendre que le 
couteau soit revenu a I'arrSt complet. RSpeter ce cycle jusqu'a ce que 
les aliments aient la consistance desiree. Le melangeur s'arrSte 
lorsque le bouton "Pulse" est relSchfi. 
REMARQUE: Si necessaire, II est possible de tenir le bouton 
"Pulse" enfonce pendant plus de 2 secondes. 

Preparation des Aliments 

• Assembler le recipient (a la page 12, Assemblage Du 
Melangeur). 

• Placer les ingredients dans !e recipient du melangeur, bien 
couvrir puis poser le recipient sur la bague du bloc-moteur (a la 
page 12, voir Serrage du Recipient). 

UTILISATION EN CYCLE CONTROLE 

Repeter ce cycle le nombre de fois indique par la recede. (Consultez 
cette page ou la page 16 pour obtenir les directives detainees du 
mode de fonctionnement de cycle controte du melangeur precis que 
vous detenez.) 

UTILISATION EN MODE CONTINU 

Choisir le regime rapide ("High") ou lent ("Low"), regler sur la 
vitesse desiree puis mettre le melangeur en marche. Lorsque le 
resultat desire est obtenu, arrfiter le melangeur. (Consultez cette page 
ou la page 16 pour obtenir les directives detainees du mode de 
fonctionnement continu du melangeur precis que vous detenez.) 

ATTENTION: NE LAISSEZ JAMAIS L'APPAREIL EN MARCHE 
SANS SURVEILLANCE. Si le recipient se met a tourner (orsque 
t'appareil est en marche, eteignez immediatement I'appareit et vissez 
correctement I'ensemble de coupe sur le recipient. (Lire page 12, 
Serrage du Recipient.) 

A FAIRE / A EVITAIt 

AFAIRE: 

• Utiliser uniquement avec la tension el la frequence de secteur 
indiquees sur la base du melangeur. 

• Toujours utiliser le melangeur sur une surface propre et seche 
afin d'Sviter que des corps etrangers ou de I'eau penetrant dans 
le moteur. 

• Sauf indications contraires dans la recette, placer d'abord les 
ingredients liquides dans le recipient du melangeur. 

• Decouper tous les Iruits et legumes fermes, les viandes, 
poissons et fruits de mer cuits en morceaux de 1 .8 cm (3/4") a 
2.5 cm (1") maximum. Decouper les fromages en morceaux de 
1.8 cm (3/4") maximum. 

• Pousser les ingredients a hacher dans le liquide a I'aide d'une 
spatule en caoutchouc, UNIQUEMENT lorsque le moteur 
est ARRETE. 
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14 Velocidades 

Las velocidades bajas son: Remover, Revolver, Pure, Acremar, Picar, 
Batir, y Mezclar. Las velocidades altas son: Desmenuzar, Cortar, 
Mezclar, Rallar, Licuar, Moler, y Triturar Hielo. 

PARA OPERACION CONTINUA 

Determine si desea usarun ciclo continuo alto "High" o bajo "Low". 
Mueva el interrupter a la posici6n "High* o "Low", coloque la mano 
encima del vaso y despuGs seleccione la velocidad deseada. Todos 
los botones de velocidad son botones de velocidad continua, 
excepto por "Trituracl6n de Hielo" y "Mezclar". Presione "off" para 
apagarla licuadora. 

PARA OPERACION CON CICLO CONTROLADO 

Los botones de "Trituraci6n de hielo* (alto) y "Mezclar" (bajo) son 
operaciones de ciclo controlado. Para usar, determine si desea usar 
un ciclo controlado alto "High* o bajo "Low". Presione el botdn 
"High" o "Low", coloque la marto encima del vaso y presione el 
botdn de "Ice Crush" (high)/ "Mix" (bajo)/ "Pulse". Mantenga 
presionado el botfin alrededor de 2 segundos, despufe libere y 
permita que la cuchilla haga un alto total. Repita los ciclos hasta que 
los contenidos obtengaa la consislencia deseada. Soltar el bot6n 
'Pulse' apaga la licuadora. 

NOTA: El bottin "Pulse" puede ser presionado por ma's de 2 
segundos si es necesario. 

Para Procesar Alimentos 

• Ensamble el vaso (vea plgina 13, Ensamblando Su Licuadora). 

• Ponga los ingredientes dentro del vaso de la licuadora, cubra 
firmemente y coloque el vaso en el anil to de la base del motor 
(Vea pagina 13, Ajustando el Vaso). 

PARA OPERACION CON CICLO CONTROLADO 

Seleccione la position de "High" o "Low", coloque la mano encima 
del vaso y active la licuadora aproximadamente 2 segundos. Repita 
este procedimiento tantas veces como sea requer ido segun ta receta. 
(Vea esta pagina o la pagina 17 para instrucciones delalladas para 
operation del ciclo controlado de la licuadora especifica que posee.) 

PARA OPERACION CONTINUA 

Seleccione la position de "High" o "Low", ajuste a la velocidad 
deseada, y despufe enciendala para empezar a procesar. Cuanda 
termine de procesar, apague la licuadora, (Vea esta patina o la 
pagina 17 para instrucciones detalfadas para operaci6n continua de 
la licuadora especifica que posee.) 

PRECAUCION: SIEMPRE VIGILE LA LICUADORA MIENTRAS 
ESTE EN OPERACION. Si el vaso se voltea mientras et motor esta 
encendido, apaguelo inmediatamente y apriete el vaso. (Vea patina 
13, Ajustando el Vaso.) 



M Velocidades 

As velocidades baixas sao Mexer, Bater, Pure, Creme Encorpado, 
Cortar, Creme e Combinar. As velocidades altas sao Picaf, Ralar, 
Misturar, Desfiar, Moer, Liquefazer e Moer Gelo 

CfCLO CONTINUO 

Determine se voc£ quer usar o "baixo" ou "alto" ciclo contmuo. 
Deslise o interruptor "alio" on "baixo" para as velocidades "altas" ou 
"baixas", descanse a mao na tampa do copo e entao precione o 
botao da "velocidade" desejada. Todos os botees de velocidades sao 
contfnuos exceto "Moer Gelo" e "Misturar". Precione a tecla 
"desligue" para desligar o liquidificador. 

CfCLO CONTROLADO DE MISTURAS 

0 botao "Moer Gelo" (alto) e botao "Misturar" (baixo) botoes sao os 
controles do ciclo de operacSo. Determine se voce quer usar o 
"baixo" ou "alto" ciclo controlado de misturas. Precione o botao 
"alto" ou "baixo" conforme escolhido. Descanse a mao na tampa do 
copo e entao precione o botao "Moer Gelo" (alto) / botao "Misturar" 
(baixo)/ "Pulse". Segure o botao por dois segundos e solte-o 
permitindo as laminas chegarem a urn ponto morto ate parar. Repita 
os ciclos ate que os alimentos cheguem a consistencia desejada. 
Para desligar o liquidificador solte o botao "Pulse". 
NOTA: 0 botao "Pulse" pode ser pressionado por mais de dois 
segundos se necessSrio. 

Processamento do Alimvnto 

* Monte o copo (Veja pagina 13, Montando o Seu Liquidificador). 

• Coloque os ingredientes dentro do copo do liquidificador, 
tampe-o firmemente e coloque o copo no anel do motor da base 
(Veja pagina 13, Montagem do Copo). 

CfCLO CONTROLADO DE MISTURAS 

Selecione a velocidade desejada "alto'/'bajo", descanse a mao na 
tampa do copo e ligue o liquidificador por dois segundos. 
Repita esle procedimento quantas vezes lorem necessSrias para a 
receita.(Veja esta pSgina ou pagina 17 para instrugSes detalhadas 
para o funcionamento do ciclo controlado do modelo do 
seu liquificador.) 

CICLO CONTINUO 

Selecione a velocidade desejada e ligue o liquidificador para iniciar 
o processamento, quando este processo for completado desligue o 
liquidificador. (Veja esta pagina ou pagina 17 para inslrugOes 
detalhadas para o Juncionamento do continuo do modelo do 
seu liquificador.) 

PRECAUCAO: NAO DEIXE 0 SEU APARELHO SOZINHO 
ENQUANTO ESTE ESTIVER EM FUNCIONAMENTO. 

Caso o copo vire enquanto o motor estiver em funcionamento, 
desligue o aparelho e encaixe o copo da base. ( veja pagina 1 3, 
Encaixando 0 Copo) 



QUE HACER Y QUE NO HACHt 



QUE HACER: 

• Use solamente la Ifnea de voltaje y frequencia que se especifica 
en la parte inferior de la licuadora. 

• Siempre opere la licuadora en una superficie limpia y seca para 
prevenir que el aire pueda llevar material extrafio o agua en 

el motor. 

• Ponga primero las porciones Ifquidas de las recetas en e! vaso 
de la licuadora salvo que las instrucciones de ta receta indiquen 
lo contrario. 

• Corte todas las frutas y vegelales, carnes, pescados y mariscos 
en pedazos no mayores de 3/4"(1 .8 cm) a 1 "(2.5 cm). Corte 
todos los tipos de quesos en pedazos no mayores de 

3/4* (1.8cm). 

• Use una espatula de goma para empujar los ingredientes para 
que sean licuados junto con la porci6n liquida. SOLO cuando 
el motor esti APAGADO. 



PROCEDIMENTOS CORRETOS I INCORREIOS 
CORRETOS: 

• Use somente voltagem e frequSncia especificada na parte inferior 
do aparelho. 

* Utilize sempre o aparelho em urn espago limpo e seco para 
prevenir sujeira e agua entrem dentro do motor. 

• Coloque os llquidos das receitas no copo do liquidificador antes 
dos s6lidos a nao ser que a receita especifique o contrario. 

• Corte todas as trutas, vegetais, cozidos, peixes e outros 
alimentos rfgidos em pedacos nao maiores que 3/4" (1.8 cm) a 
1* (2.5 cm) .Corte todos os tipos de queijos em pedagos nao 
maiores que 3/4" (1.8 cm). 

* Utilize espatulas de borracha para empurrar os ingredientes 
solidos a seem fatiados dentro da porcao Ifquida da receita 
SOMENTE quando o motor estiver DESLIGADO. 

♦ Coloque a tampa firmente no copo antes de usar o aparelho e 
segure a tampa com sua mao quando estiver comegando e 
quando este liver em funciomento. 



Remove heavy dips and spreads, nut butlers, mayonnaise and 

products of similar consistency by removing the processing 

assembly and pushing the mixture out through Ihe bottom 

opening into serving dishes or storage container. 

Pour mixture if liquid or semi-liquid consislency.such as mulfin 

and cake batter, from blender container. 

Allow cooked vegetables and broth to cool before pouring into 

blender container lor processing. 

Switch to the next higher speed if the motor seems to labor when 

processing at one ol the lower speeds to prevent overloading o1 

the motor. 

Use a Mini-Bfend s or 5-cnp blender container to process citrus 
rind, colfee beans or cereal grains. Use only glass blender 
container to process whole spices and hard cheese. 



DON'T expect your blender to replace all of your kitchen 
appliances. It will not: mash potatoes, whip egg whites or 
substitutes for dairy toppings, grind raw meat, knead or mix stiff 
dojgh, or extract juices from fruits and vegetables. 
DON'T process mixtures too long. Remember, the blender 
performs its taste in seconds, not minutes. It is better to stop 
and check the consistency after a few seconds than to overblend 
and have a mushy or loo finely ground product. 
DON'T overload the motor with extra-heavy or extra-large loads. 
If the motor stalls, turn off immediately, unplug cord from outlet 
and remove a portion of the load before beginning again. 
DON'T attempt to remove blender container from motor base or 
replace it until the motor has coasted to a complete stop. Blender 
parts can be damaged. 

DON'T remove container cover while processing, as food 
spillage can occur. Use feeder cap opening to add ingredients. 
DON'T place or store processing assembly on motor base 
without first correctly assembling to blender container. Severe 
injury can result if blender is accidentally turned on, 
DON'T use any utensil, including spatulas, in the container 
while the motor is running. They can catch in the moving blades, 
break the container and cause severe injury. 
DON'T use ANY container not recommended by manufacturer 
for processing foods. Other containers may break or loosen 
during processing and cause severe injury. 
DON'T use Mini-Blend* jars lor processing whole spices 
(except peppercorns) cr hard cheeses, as they can break the 
Mini-Blend 3 jars and cause injury. 



• Mettre le couvercle fermemeni en place sur le recipient avant de 
demarrer le melangeur et poser la main sur le couvercle pour la 
mise en route et durant la marche du motew. 

• Pour sortir les trempettes et pates epaisses, beurres d'arachides, 
mayonnaises et autres preparation de assistance semblable, 
demonter le bloc-couteau et pousser le contenu a travers 
I'Guverture a la base du recipient directement dans le plat ou le 
recipient prevu. 

• Verser les melanges liquides ou semi-liquides, telles les pales a 
muffin ou a gateau, depuis le hautdu recipient du meTangeur. 

• Permeltre aux legumes cuits et aux bouillons de relroidir avant 
de les verser dans le recipient du melangeur. 

• Passer a la vitesse directement superieure pour eviter de 
surcharger le moteur, s'il semble peiner lorsqu'il fonctionne sur 
Tune des vitesses les plus basses. 

• Utiliser un bocal Mini-Bfend® ou un recipient 5 lasses avec les 
ecorces d'agrumes, les grains de cafe ou de cfirfiales. Pour 
moudre des Apices entieres ou des fromages durs, utiliser un 
recipient de melangeur en verre uniquement. 

AEVITER: 

• NE PAS s'attendie a ce que le melangeur remplace tous les 
appareils eiectromenagers de cuisine. Ce qu'il ne fail pas: purge 
de pommes de terre, battre les blancs d'ceufs en neige ou les 
produits de garniture non laitiers, hacher la viande crue, travailler 
ou meianger la pate, extraire les jus de Iruits ou de legumes. 

• NE PAS travailler les preparations pendant des durees 
prolongees. Garder a I'esprit que le temps necessaire au 
melangeur se compte genfralement en secondes, pas en 
minutes. II est preferable d'arreier au bout de quelques secondes 
pour verifier la consistance plulBt que de faire tourner le 
melangeur trop longtemps et d'obtenir un produil trap pSteux ou 
hache trop fin. 

• NE PAS surcharger Je moteur en placant des ingredients trop 
lourds ou en trop grandes quantites, Si le moteur cafe. I'arreter 
immediatement, debrancher !e cordon de la prise de coutant et 
sortir une partie du contenu du recipient avant de redemarrer 
I'appareil. 

• NE PAS tenter d'enlever ou de remettre le recipient du 
melangeur en place sur le bloc-moteur avant que le moteur ne 
soit a I'arrM complet. Ceci poutrait endommager des pieces du 
melangeur. 

• NE PAS enlever le couvercle du recipient durant le 
fonctionnement du melangeur afin d'eviter la projection des 
aliments. Pour ajouter des ingredients, enlever le bouchon de 
I'orilice d'alimenlation. 

• NE PAS place ou entreposer le bloc-couteau sur le bloc-moteur 
sans I'avoir au prealable correctement assemble sur le recipient 
du melangeur. Line mise en route accidentelle du melangeur 
pourrait entraTner des blessures graves. 

• NE PAS utiliser d'ustensiles, spatules ou autres, dans le 
recipient pendant la marche du moteur. lis pourraient Stre heurtes 
par les lames en mouvement, briser le recipient et entraTner des 
blessures graves. 

• NE PAS utiliser de recipients non recommandes pat le tabf icant 
avec le melangeur De tels recipients pourraient se briser ou se 
desserrer durant le fonclionnement et entraTner des blessures 
graves. 

• NE PAS utiiiser de bocal Mini-Blend 6 pour moudre des epices 
entieres (a ['exception des grains de poivre) ou des fromages 
durs, car les bocaux Mini-Blend® pourraient se briser et entraTner 
des dommages corporels. 



• Coloque la lapa firmemente en el vaso de la licuadora antes de 
empezar, y ponga la mano sobre la tapa del vaso cuando 
encienda el mator. 

• Remueva salsas espesas, crema de cacahuate, mayonesa y 
productos de consistencia similar desensamblando la parte 
inferior del vaso y empuiando la mezcla hacia aba[o, sirva 
directamente en platos o en recipientes para almacenar. 

• Vierta la mezcla de la licuadora si su consistencia es Kquida o 
semilfquida como las de los panques o pasteles 

• Permita que los vegetans cocidos y los caldos se enfrfen antes 
de vaciar en el vaso para procesar. 

• Cambie a una velocidad mSs alta si el motor parece esforzarse 
cuando opera en una velocidad m& baja para evitar que 

se sobrecarge. 

• Use un vaso Mini-Blend s o de 5 tazas para procesar limadura de 
cftricos, granos de cafe o granos de cereal. S6I0 use vasos de 
vidrio para procesar especies enleras o quesos duros. 

QIOOHACER: 

• NO espere que su licuadora reemplace todos sus aparatos de 
cocina. No moleri papas, batira" claras de huevo, ni hatf 
substitutos de cubiertas de pastel, molerS carne cruda, amasara\ 
ni extraerS jugos de frutas y vegetales. 

• NO procese las mezclas por mucho tiempo. Recuerde que la 
licuadora realiza su trabajo en segundos, no minutos. Es mejor 
parar y verilicar la consistencia despues de algunos segundos, 
que licuar de m4s y tener una mezcla demasiado Una. 

• NO sobrecargue el motor con peso extra o cosas muy grandes. 
Si el motor se traoa, apaguelo inmediatamente, desconecte el 
cordon de la toma de corriente y retire una portion de la cantidad 
a mezclar antes de empezar olra vez. 

• NO intente remover el vaso de la base del motor o reemplazarlo 
hasta que el motor haya llegado a un alto total. Las partes de la 
licuadora se pueden dafiar. 

• NO quite la tapa del vaso mientras procesa, ya que los alimentos 
puedefi salpicar. Use el tapon alimentador para agregar 

otros ingredientes. 

• NO coloque las cuchillas ensambladas sobre la base del motor 
sin antes ensamblarlas en el vaso de la licuadora. Lesiones 
personates severas pueden ocurrir si se enciende el motor, 

• NO use ningun utensilio, incluyendo espalulas en el vaso 
mientras el motor esfi funcionartdo, Pueden caer en las cuchillas 
en movimiento, romper el vaso y causar lesiones severas. 

• NO use NIMGUN vaso no recomendado por el fabricante para 
procesar alimentos. Otros vasos pueden romperse o aflojarse 
durante el funcionamiento y pueden provocar lesiones. 

• NO use los vasos Mini-Blend* para procesat especies enteras 
(excepto grano de pimienta) o quesos duros, ya que pueden 
romper el vaso Mini-Blend® y causar lesiones. 



• Retire alimentos consistent como maionese, manteiga, molhos 
e paKs removendo o suporte das laminas e retirando a mistura 
pela parte inferior do copo. 

• Quando a mistura for de consistencia Kquida ou semi-lfquida 
como massa de bolo verta do copo do aparelho. 

• Deixe que vegelais cozidos e caldos esfriarem antes de coloca 
los dentro do copo do aparelho. 

• Mude a velocidade do motor para uma mais alta quando sentir 
que o motor esti sendo forcado em uma velocidade mais baixa 
assim voce evitarS que o motor fique sobrecarregado. 

• Use o Mini-Blend* ou urn copo de 5 xfcaras do liquiditicador 
para o processamento de cftricos, graos de cafe" ou cereais. 
Use somente copos de vidro para processar Gondimentos 

e queijos duros. 

INCORRETO: 

• NAO espere que d seu liquidificador substitua todos os 
eletrodomeslicos. 0 sue liquidificador nao esmaga a batata, iiao 
bate claras em neve ou faz cremes, nao moe carne crua, nao 
mistura massas espessas ou extrai sucos de frutas e vegetais. 

• NAO processe os alimentos por tempo muito longo. Lembre-se 
de que o liquidificador processa em poucos segundos. 

• NAO sobrecarregue o motor com excesso de peso e tamanho 
dos alimentos. Caso o motor pare de repente destigue 
imediatamente o fio da tomada, retire parte do alimento e 
recomece o processo. 

• NftO tente retirar, ou colocaar o copo da base do motor 
enquanto o aparelho nao estiver totalmente parado. As partes do 
aparelho podem (icar danificadas. 

• NAO retire a tampa do copo enquanto o aparelho estiver em 
funcionamento, pois que o alimento pode respingar. Use o copo 
da tampa para adictonar ingredientes. 

• NAO guarde o suporte da lamina na base do motor sem montar 
corretamente ao copo. Acidentes perigosos podem acantecer 
caso o aparelho seja ligado acidentalmente. 

• NAO utilize nenhum utensflio nem esp&ulas no copo enquanto 
o motor estiver em funcionamento. Podem agarrar-se nas 
laminas em movimento, quebrar o copo e causar urn 
acidente perigoso. 

• NAO use NENHUM copo nao recomendado pelo fabricante para 
processar os alimentos. Outros copos podem quebrar ou afroxar 
durante o processamento e causar urn acidente perigoso. 

• NAO use as jarras Mini-Blend 8 para o processamento de 
condimentos (exceto para pimentas) ou queijos duros pois estes 
podem quebrar as jarras Mint-Blend E e causar urn 

acidente perigoso. 



The following accessories and replacement parts 
may be purchased for use with Osterlzef blender 
by calling 1-800-597-5978: 

• Plastic Blender Jar (Model 491 7) 

• Square Glass Blender Jar (Model 4918) 

• Round Glass Blender Jar (Model 

• Mini-Blend* Jars (Model 4937) 

• Threaded Bottom Cap (Model 4902-3) 

• Cover with Feeder Cap (Model 4903-3) 

• Sealing Rings (Model 4900-3) 

• Blender Blade (Model 4901-3) 

• Ice Crusher Blade (Model 4961) 

• Shake Maker Accessory Kit-Thermal Jar and Milk Shake Blade 
(Model 4971) 

• Thermal Blender Jar (Model 6671 ) 

• Milkshake Blade (Model 6670) 

I YEAR LIMITED WARRANTY 



Les accessolres et pieces de rachange suivants, congus 
pour une utilisation avec le melangeur Osterlier*, 
peuvent aire achetes en appelant le 1-800-597-5978: 

• Recipient De Melangeur en Plastique (Modele 491 7) 

• Recipient De Melangeur En Verre Carre (Modele 4918) 

• Recipient De Melangeur En Verre Rond (Modele 491 9) 

• Bocal Mini-Blend* (Modele 4937) 

• Bouchon Inferieur Filete (Modele 4902-3) 

• Couvercle Avec Bouchon D'alimentation (Modele 4903-3) 

• Joints D'etancheite (Modele 4900-3) 

• Couteau Norma (Modele 4901 -3) 

• Couteaj A Glace( Modete 4961) 

• Necessaire De Preparation Du Lait Fouette-Recipient Isoie 
et Couteau A Fouetter Le Lait (Modele 4971) 

• Recipient De Melangeur Isoie (Modele 6671) 

• Couteau A Fouetter Le Lait (Modele 6670) 

I AN DE 6ARANT1E LIMITEE 

Sunbeam Products Inc. garantit que pour une periode d'un an a compter 
de la date d'achat. ce produit ne pr&enlera aucun vice mecanique ou 
eiectrique, materiel ou de fabrication. Notre obligation ci-apres se limite a 
la reparation ou au remplacemenl de ce produit au choix du fabricant 
durant la periode de couverture de la garantie, pourvu qu'on envois le(les) 
produit(s) achete(s) aux £tats-Unis, par la poste, port pave, directerrient a 
I'adresse suivante: j 

Sunbeam Appliance Service Station 

1 17 Central Industrial Row 

Purvis, MS 39475 
En cas de quesnons ou pour obtenir des renseignements a propos de 
cette garantie ou du bureau de service apres-vente agree de voire region 
aux Etats-Unis, appelez sans frais d'interurbain le 1-800-597-5978 ou 
toivez a I'adresse suivante Sunbeam - Consumer Affairs en P.O. Box 
948389, Mailland, Florida 332794-8389. 

En ce qui conceine les produits achetes au Canada, veuilles les retourner 
par la poste, port pave, directement a I'adresse suivante: 

> Sunbeam Appliance Service Station (KND) 

1351 Matheson Blvd. East, Unit # 5 & # 6 
Mississauga, ON L4W 2A1 

En cas de questions ou pour obtenir des renseignements a propos de cette 
garantie ou du bureau de service apres-vente agree de voire region au 
Canada, appelez sans frais d'interurbain au Canada le 1-800-667-8623. 

En cas de questions ou pour obtenir des renseignements a propos de 
cette garantie ou d'un bureau de service apres-vente agree a I'exterieur 
des Etets-Unis et du Canada, veuillez consulter la carte de service sous 
garantie inseree dans I'emballage du produit. 

NE RETOURNEZ PAS CE PRODUIT A L'ENDROIT OD VOUS 

L'AVEZ ACHETE, CAR CELA POURRAIT RALENTIR LE 
TRAITEMENT DE VOTRE DEMANDE DE REMBOURSEMENT 
SOUS GARANTIE. 

La pr&ente garantie ne couvre ni I'usure normale des pieces ni les dommages 
entratnes par I'un quelconque des cas suivants: I'utilisation inappropriee ou 
negligente du produit, son utilisation a une tension ou a un courant inadequats, 
son utilisation contraire aux directives du mode d'emploi, ou son demontage, sa 
reparation, son remaniemenl, sa modification ou sa transformation par toute 
personne autre qu'un centre de service apres-vente agree. La reparation ou le 
remplacemenl du produit prevus aux termes de la prfcenle garantie constituent 
votre seul unique recours. Sunbeam Products Inc. n'acceptera aucune 
responsabilite de dommages consequents ou accessoires d&oulanl du 
manquement a quelque garantie explicite ou implicite sur ce produit. Saul dans 
la mesure oil I'empectient les lois applicables, la duree de toute garantie 
implicite sur la qualite marchande ou le caractere utilisable de ce produit pour 
un but precis se I imite a la duree de la garantie susmentionnee. Cedains eiats ou 
provinces interdisent I'exclusion ou la limitation des dommages consequents ou 
accessoires, ou la limitation de la duree d'une garantie implicite: il s'ensuit que 
les limitations ou exclusions ci-dessus peuvent ne pas s'appliquer a vous. La 
presente garantie vous confere des droits legaux precis, et vous pourriez aussi 
avoir d'autres droits qui varient selon I'etat ou la province. 



Sunbeam Products Inc. warrants that, for a period of one year from date of 
purchase, this product shall be free of mechanical and electrical defects in 
material and workmanship. Our obligation hereunder is limited to repair or 
replacement, at manufacturer's option, of this product during the warranty 
period, provided the product(s) purchased in the United States are sent 
postage prepaid directly to: 

Sunbeam Appliance Service Station 

117 Central Industrial Row 

Purvis, MS 39475 
Answers to questions regarding this warranty or your nearest U.S.A. 
authorized service location may be obtained by calling tollfree 
1-800-597-5978, or by writing to Sunbeam - Consumer Affairs at 
P.O. Box 948389, Mailland. FL 32794-8389 

For products purchased in Canada please return them, postage prepaid, 
directly to: 

Sunbeam Appliance Service Station (KND) 

1351 Matheson Blvd. East, Unit # 5 & # 6 

Mississauga, ON L4W 2A1 
Answers to questions regarding tnis warranty or your nearest Canadian 
authorized service location may be obtained by calling toll free in Canada 
1-800-667-8623. 

For warranty information or an authorized service location outside of the 
United States and Canada please see the warranty service card inserted in 
the product packaging. 

DO NOT RETURN THIS PRODUCT TO THE PLACE OF 
PURCHASE; DOING SO MAY DELAY 
THE PROCESSING OF THE WARRANTY CLAIM 

This warranty does not cover normal wear of parts, damage resulting from any of 
the following: negligent use or misuse of the product, use on improper voltage 
or current, use contrary to operating instructions, or disassembly, repair, or 
alteration by any person other than our factory service center. Product repair or 
replacement as provided under the above warranty is your excl usive remedy. 
Sunbeam Products Inc. shall not be liable for any incidental or consequential 
damages for breach of any express or implied warranty on this product. Except 
to the extent prohibited by applicable law, any implied warranty of 
merchantability or fitness for a particular purpose on this product is limited in 
duration to the duration of the above warranty. Some states and provinces do not 
allow the exclusion or limitation of incidental or consequential damages, or 
allow limitations on how long an implied warranty lasts, so the above limitations 
or exclusion may not apply to you. This warranty gives you specific legal rights, 
and you may also have other rights which vary from state to state or province to 
province. 



Los sigulentes accesorios y partes de repuesto 
pusden ser compradas para usarsa can la licuadora 
Osterlzer* llamando al 1-800-S97-S978: 

• Vaso de Plastico para Licuadora (Modelo 491 7) 

• Vaso Cuadrado de Vidrio para Licuadora (Modelo 491 8) 

• Vaso Redondo de Vidrio para Licuadora (Modelo 4919) 

• Vaso Mini-Blend® (Modelo 4937) 

• Anillo de Goma para Sellar (Modelo 4902-3) 

• Tapa con Tapdn Alimenlador(Modelo 4903-^3) 

• Anillo para Sellar(Modelo 4900-3) 

• Cuchilla (Modelo 4901-3) 

• Cuchilla paraTriturar Hielo(Modelo 4961) 

• Equipo para Leche Malteada-Vaso Trirmico y Cuchilla para 
Leche Malteada (Modelo 4971) 

• Vaso para Licuadora T6rmico (Modelo 6671) 

• Cuchilla para Leche Malteada (Modelo 6670) 

GARANT1A L1M1TADA DE 1 ANO 

Sunbeam Produces Inc. garantiza que, por un perlodo de un ado desde la 
fecha de compra, tele producto eslara libre de defeclos mecanicos y 
electrfcos en el material y la fabricacion. Nuestra obligation esta 
limitada a la reparation o reposition, bajo la opinion del fabricate, de 
tele producto durante el perlodo de la garantia, haciendola vaiida para SI o 
los productos comprados en Estados Unidos, envlelo prspagado 
directamentea: ( 

Sunbeam Appliance Service Station, 

1 1 7 Central Industrial Row 

Pur vis, MS 394 75 

Respuestas a cualquier pregunta relacionada con esta garantia o de la 
localization del Servicio Autorizado mas cercano en los Estados Unidos 
pueden ser oblenldas llamando sin costo al: 1-800-597-5978 o 
escribiendo a Sunbeam-Consumer Affairs, P.O.Box 948389, Maitland, 
Florida 32794-8389 

Para productos comprados en Canada por favor regreselos, prepagados, 
directamentea: 

Sunbeam Appliance sendee Station (UNO) 

1351 Matheson Blvd. East, Unit # 5 & # 6 
Mississauga, ON L4W 2A1 

Respuestas a cualquier pregunta reiactoraoa con esta garantia o ae la 
localization del Servicio Autorizado mas cercano en Canada pueden ser 
obtenidas llamando sin costo al: 1-800-667-8623 

Para information de la garantia o de la localization de un Servicio 
Autorizado luera de los Estados Unidos y Canada por favor lea la tarjela 
de garantia de servicio inclufda en el empaque del producto. 

NO REGRESE ESTE PRODUCTO AL LUGAR DE COMPRA; EL 
HACERLO RETARDARA EL PROCESO DE RECLAMO DE 
SU GARANTIA 

Esta garanlfa no cubre el desgaste o darlo de partes como resultado de lo 
siguiente: uso negtigente o mala utilization del producto; uso inadecuado del 
voltaje o corriente serlalado, uso contrario a las instrucciones de operadSn, 
desensamble, reparation, o alteraci6n por otra persona que no sea de un centro 
de servicio autorizado. La reparation o reemplazo como se explica en esta 
garanlfa es su remedio exclusivo. Sunbeam Products Inc. no % face 
responsable por algun dafto imprevisto o consecuente de alguna violaciOn de 
alguna garantia impllcila o expllcita en este producto. Exceplo al alcance 
prohibldo por ley aplicable, cualquier garantia impllcila de cornercializacion o 
arreglo por un proposito particular en este producto esta limitada en duration de 
la garantia aniba mencionada. Algunos estados y provincias no permiten la 
exclusion o limitation de dates imprevistos o consecuentes, o permiten 
limitation en la duration de una garantia impllcila, asf que las limitations o 
exclusiOnes arriba mencionadas pueden no ser aplicables para usted. Esta 
garantia le da derechos legales especfiicos, y puede tambien lener olios 
derechos que pueden variar de estado a estado o de provincia a provincia. 



Os segulntos acess6rlos e reposigOes podem ser 
comprados separadamente para o uso do sou 
llquidlflcador Osterlzer* pelo telefone 1-800-597-5876: 

• Copo de PISstico para o Liquidificador (Modelo 4917) 

• Copo De Vidrio Quadrado para o Liquidificador (Modelo 4918) 

• Copo De Vidrio Redondo para o Liquidificador (Modelo 491 9) 

• Copos Mini-blend* (Modelo 4937) 

• Tampa Com Rosea Da Parte lnferior.(Modelo 4902-3) 

• Tampa Com Copo De Medidas. (Modelo 4903 -3) 

• Anfiis De Vedagao (Modelo 4900-3) 

• Lamina (Modelo 4901-3) 

• Lamina De Moer Gelo (Modelo 4961) 

• Kit De Acessonos Tfirmicos Para Milk Shake-Jarra E Lamina De 
Milk Shake (Modelo 4971) 

• Copo Para Liquidificador Trjrmico (Modelo 6671) 

• Lamina De Milk Shake (Modelo 6670) 

GARANTlA LIMITADA DE 1 ANO 

A Sunbeam Products Inc. ofrece garantia por urn perlodo de 1 ano de que 
este produto rflo deva apresentar deleitos mecanicos e eletrtcos devidos a 
seus materials e a sua manufatura. Nossa obrigagao em virtude disso 6 
limitada ao consedo ou a subslituicjio deste produto, conforme a escolha 
do fabricante, durante o perlodo de garantia, desde que o(s) produto(s) 
adquiridos nos Estados Unidos seja(m) enviados com tarifa postal 
previamente paga diretamente para: 

Sunbeam Appliance Service Station . 

1 17 Central Industrial Row 

Purvis, MS 39475 
Consultas (eletenles a esta garantia ou a localizagao do centro de 
assislencia e servigos mais proximo dentro dos Estados Unidos poderao 
ser feitas pelo telefone no numero gralufio 1-800-597-5978 ou pelo 
correio, escrevendo para Sunbeam - Consumer Affairs en P.O. Box 
948389, Maitland, Florida 332794-8389. 

Os produtos comprados no Canada devem ser devolvidos com tarifa 
postal previamente paga diretamente para: 

Sunbeam Appliance Service Station (KND) 

1331 Matheson Blvd. East, Unit # 5 & # 6 

Mississauga, ON L4W 2A1 
Consultas referentes a esta garantia ou localizacJo do centro de 
assistSncia e servigos mais proximo dentro do Canada poderao ser feitas 
pelo telefone no nOmero gratuito 1-800-667-8623. (Somente dentro 
do Canada). 

Para obter informagSes sobre a garantia ou sobre a localizaglo de 
servigos de assitencia tecnica fora dos Estados Unidos e Canada, consulte 
o cartao de servigos de garantia enconlrado dentro da embalagem deste 
produto. 

NAO DEVOLVA ESTE PRODUTO AO LOCAL DA COMPRA DO 
MESMO. ISTO PODERA ATRASAR 0 PROCESSAMENTO DO 
SEU PEDIDO DE GARANTIA. 

Esta garantia nSo cubre o desgaste normal das pegas ou os danos resultantes de 
qualquer uma das seguintes situagces: uso negligente ou indevido do produto, 
uso deste sob tensao ou corrente incorretas, uso deste de forma n3o 
recomendada pelas instrucfe de operagjo ou ainda desmonte, conserto ou 
alteragSo do mesmo por qualquer pessoa alem dos lecnicos do centro 
autorizado de servigos. 0 concerto ou subslituigao do produto conforme ditado 
pela garantia expressa ou impllcila sobre este produto. A excegao do ambilo 
prolbido pelas leis apliSveis. qualquer garantia impllcila da aplicabilidade para o 
uso a que se destina ou da adequagilo do produto para urn fim em particular t 
limitada em sua duragao ao prazo da garantia acima. Alguns estados e 
provincias nao permitem a exclusao ao limilacao de danos incidentals ou 
resultantes de urn ato, ou permitem a limilacao da duragio de uma garantia 
impllcila, de modo que as limitagOes ou exclusOes acima talvez nao seiam 
aplicaveis ao seu caso. Esta garantia the confere direitos legais especfticos, mas 
voce podera gozar lambta de direitos adicionais que variam de estado para 
estado e de provincia para provincia. 
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